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JAK SPRAVNE POUZIVAT HLOUBKOVE FILTRACNI DESKY HOBRAFILT K FILTRACI ViNA?

Hloubkové filtraéni desky HOBRAFILT pro pouZiti ve vinafstvi jsou vyrobeny ze specialnich druhli vysoce jakostnich celulézovych vlaken, kiemelin a per-
litd, které vytvareji trojrozmérny hloubkovy filtr s velkym vnitfnim povrchem. PFitomnosti téchto adsorbentd se mnohonasobné zvysi filtradni plocha
a zefektivni se filtraéni proces.

Filtra¢ni desky HOBRAFILT pro filtraci vina pokryvaji véechny stupné filtra¢nich procest pocinaje filtraci vinného mostu az po studenou sterilni filtraci
pred plnici linkou, coz umozriuje efektivni nasazeni filtraéni desky pro pozadovany typ filtrace.

Pti zvoleni vhodného typu a rozméru filtra¢ni desky HOBRAFILT dosahnete efektivnich a spolehlivych vysledkd pfi zachovani ekonomické vyhodnosti.
Pro zvy$eni ekonomiky filtrace je vhodné pouzit HOBRA filtra¢ni zafizeni — deskovy filtr HOBRACOL v celém $irokém spektru jeho modifikaci a prove-
deni. Pokud chcete vice informaci o deskovém filtru HOBRACOL obratte se na nase prodejni specialisty nebo navstivie www.hobra.cz.

Doporuceni pro jednotlivé faze filtracniho procesu pfi vyrobé vina:

Hruba / Cifici predfiltrace — typy S 30 N, S 40 N, S60 N, S 80 N

Vysoky stuperi zadrzeni kalt, mechanickych necistot a prvni zvy$eni prlzra¢nosti je dano strukturou pord desek HOBRAFILT s velkym vnitinim
povrchem. Tyto typy filtracnich desek se pouzivaji:

— jako hruba mechanicka redukce kald
— jako prvni filtrace po kvaseni mladych vin
— po kiemelinové filtraci

Doporugeny maximalni tlakovy rozdil jsou 3 bary.

Jemna / lestici filtrace —typy S10N, S 15N, S 20 N

Vysoka uroven prosvétleni, zadrzeni jemnych kalovych ¢astic a ¢aste¢na redukce mikroorganizmt je dana jemnou strukturou port desek HOBRAFILT
v kombinaci s elektrostatickou adsorpci. Tyto typy filtracnich desek se pouzivaji:

— jako vysoce ucinny predfiltr pfed sterilnimi deskami

— pro dosazeni vysoké prlzraénosti vina

— pro uchovani vina pfi zrani

— pred plnici linkou

Doporugeny maximalni tlakovy rozdil jsou 2 bary.

Sterilni / mikrobiologicky uc¢inna filtrace — typy ST3 N, ST5N,ST7 N

Vysoky stupeni zadrzeni mikroorganizm, $kodlivych kvasinek a bakterii je dan jemnou strukturou port filtraénich desek HOBRAFILT v kombinaci s elek-
trokinetikou adsorpci — tzv. Zeta potencialem. Tyto typy filtraénich desek se pouzivaji:

— jako studena sterilni filtrace pred plnici linkou
— jako vysoce uginny predfiltr pfed membranovou filtraci (viz. CANDEFILT)
— jako posledni filtrace pfed horkym lahvovanim

Doporuéeny max. tlakovy rozdil je 1,2 baru.
JAK SPRAVNE POUZIVAT FILTRACNi MEMBRANOVE SVICKY CANDEFILT K FILTRACI ViNA?

Filtra¢ni membranové svicky CANDEFILT jsou uréeny jako dopliiujici ,policejni” filtr pfed plnici linkou po studené sterilni filtraci filtra¢nimi deskami
HOBRAFILT. Filtra¢ni membranové svicky CANDEFILT dodavame ve v8ech standardnich rozmérech, poréznostech i se véemi standardnimi adaptéry.
Pfi spravném uzivani svicek CANDEFILT dosahnete dlouhodobé vynikajicich vysledk pfi filtraci vina a zurogite tak Vase usili o dosazeni jeho stability.
Siroké spektrum filtranich membranovych svicek CANDEFILT je mozné pouzit ve véech znamych svigkovych filtrech raznych vyrobcti. HOBRA
samoziejmé také nabizi svickové filtry CANDECOL v celém sirokém spektru jejich modifikaci a provedeni. Pokud chcete vice informaci o svi¢kovych fil-
trech CANDECOL obratte se na nase prodejni specialisty nebo navétivie www.hobra.cz.

Doporuceni pro jednotlivé faze filtracniho procesu pfi vyrobé vina:

Sterilni / mikrobiologicky ucinna filtrace — CANDEFILT - HMV

CANDEFILT — HMV membranova svicka se skladanou (plisovanou) hydrofilni polyethersulfonovou vysoce asymetrickou membranou je uréena pro kon-
covou mikrobiologicky t¢innou filtraci vina. V8echny pouzité materidly jsou chemicky i biologicky inertni v souladu se smérnicemi F.D.A., U.S.P. a E.E.C.
Membranové svicky CANDEFILT — HMV se mimo jiné vyznaduiji:

— absolutni zadrznost — 0,45 m pro bilé vino a 0,65 m pro ¢ervené vino

— regenerovatelnost horkou vodou pf¥i 80° C

— regenerovatelnost 2 % roztokem NaOH pfi pokojové teploté

— sterilizace mozna bud pouzitim chemickych &inidel nebo horkou parou po celkovou dobu 40 hodin pii 121° C

Dulezité upozornéni!

K dosazeni mikrobiologické stability vina v lahvi je nezbytné také uzptsobit (sterilizovat) i ostatni technologii, ktera prichazi do styku s vinem po sterilni
filtraci filtraénimi deskami a membranovymi svickami. Jedna se zvlasté o nadrze, hadice, plnici linku, lahve, korky apod. P¥i sterilizaci téchto technologic-
kych celkd je nezbytné pouzit sterilné prefiltrovanou vodu. Zde doporu¢ujeme pouzit HOBRA filtra¢ni membranovou svicku CANDEFILT — HMS s abso-
lutni zadrznosti 0,2 m.

V piipadé jakychkoliv nejasnosti nebo otazek se na nas v HOBRE bez obav obratte. Nabizime totiz nejen filtraéni média a zafizeni, ale i fedeni speci-
fickych pozadavki na filtraci.
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